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,NEUE ROHSTOFFE, (BACK-)TECHNOLOGIEN m
UND GESELLSCHAFT IM WANDEL" eco

Getreidetechnologietag Européischen Union




Als Lebensmittel-Cluster Oberdsterreich und Lebensmittel Cluster Niederdsterreich beobachten wir ak-
tuell einen dynamischen Wandel, der neue Rohstoffe und (Back-)Technologien in den Mittelpunkt unserer
Gesellschaft rlickt. Mit einem verstarkten Fokus auf Ressourceneffizienz bemiihen sich Forschende wie
Unternehmen, vormals als ,Abfall" angesehene Reststoffe in innovative Kreislaufe zu integrieren. Diese
Entwicklungen spiegeln nicht nur ein gesteigertes Umweltbewusstsein wider, sondern beeinflussen auch
die Art und Weise, wie Konsumierende ihre Produkte wahrnehmen, wie sie einkaufen und sich ernahren.

Dieser Wandel bringt Herausforderungen fir die Backbranche mit sich. Gleichzeitig er6ffnen diese Veran-
derungen neue Chancen, die wir in einem Dialog zwischen Wissenschaft und Wirtschaft, gemeinsam mit
Ihnen, erkunden wollen. Das Forum dafiir ist der Getreidetechnologietag 2024 in der FH 00 Campus Wels.
Das Motto lautet diesmal ,Neue Rohstoffe, (Back-)Technologien und Gesellschaft im Wandel". Wir wiirdi-
gen dabei nicht nur traditionelle und handwerkliche Techniken, sondern riicken auch innovative Anséatze

wie alternative Getreidefrlichte und griine Gentechnik in den Fokus.

Der Getreidetechnologietag ist eine Kooperationsveranstaltung der Lebensmittel-Cluster Oberosterreich
und Lebensmittel Cluster Niederdsterreich sowie der HTLLMT Wels.

Moderation der Veranstaltung

Dir. DI Gisela Wenger-Oehn, HTLLMT Wels



09:00 Uhr

09:30 Uhr

09:40 Uhr

11:15 Uhr

Registrierung

BegriiBung
Dir. DI Gisela Wenger-Oehn, HTLLMT Wels
DI Heidrun Hochreiter, Lebensmittel-Cluster Oberdsterreich
Mag. (FH) Magdalena Resch,
Lebensmittel Cluster Niederdsterreich

Innovative Rohstoffe — Herausforderungen und Losungen
aus Sicht der Backtechnologie

SUN - Gewinnung von Proteinen aus Olpresskuchen
Dr.-Ing. Bettina Zieher, FH-Prof. Dr.-Ing. Katrin Mathmann
Center of Excellence Lebensmitteltechnologie und Ernahrung
geben Einblick in das Cluster-Kooperationsprojekt.

Leguminosen: Eine nachhaltige Alternative zu herkomm-
lichen Rohstoffen

Prof. DI Ursula Fihrer, HTLLMT Wels referiert Gber das Projekt
der Abschlussklassen.

Verzicht auf Gluten —

technologische Mdéglichkeiten und Potentiale

Ria Lang, MA, MS, Cofounder und Di&tologin bei Mari Ernah-
rungskonzepte GmbH und Assoc. Prof. Dr. Regine Schénlechner
reflektieren wissenschaftliche Erkenntnisse und Potentiale der
Umsetzung von Sorghum in Back- und Teigwaren aus dem
FFG-Innovationscamp Versorghum.

Griine Gentechnik in der Getreideproduktion —
(un)begriindete Skepsis?

Dr. Lisa Call liefert als Vertreterin der Universitat fiir Boden-
kultur, Institut fiir Pflanzenziichtung einen Uberblick zu Fak-
ten, Potentialen und Risiken aus wissenschaftlicher Sicht.

13:30 Uhr

15:00 Uhr

15:30 Uhr

AMA-Zertifizierung bei Getreide — Neuigkeiten 2024

DI Helmut Feitzlmayr, LK 00 - Leiter der Abteilung Pflanzen-
bau bietet einen Einblick in die aktuelle Umsetzung des neuen
AMA-Giitesiegels ,Ackerfrlichte".

Digitalisierung, Kommunikation und New Work

Gesteigerte Effizienz durch Digitalisierung

Das Unternehmen Testify berichtet Uiber Motive sowie Bei-
spiele der praktischen Umsetzung, Herausforderungen in
der Praxis und die erzielten Erfolge daraus.

Die Gesellschaft im Wandel — mit den richtigen Kanélen die

Zielgruppe erreichen

Dietmar Kappl, hauptberuflich Backermeister und Produktions-
leiter bei Reichl Brot ist gleicherweise Homebaking.at-Blogger.

Er erzahlt von seiner Intention, Leidenschaft und die Erfahrun-

gen mit sozialen Medien.

Karrieregesprache — New Work in der Backwarenbranche
Podiumsdiskussion mit Mag. Manfred Luger, Leiter Human
Capital Management bei Business Upper Austria, Direktorin
DI Gisela Wenger-Oehn und Backtechnologinnen — und tech-
nologen der Gegenwart sowie der Zukunft diskutieren zum
Thema.

Gemiitlicher Ausklang



Getreidetechnologietag 2024

.Neue Rohstoffe, (Back-)Technologien und Gesellschaft im Wandel"
06. Mérz 2024, ab 09:00 Uhr Registrierung

FH 00 Campus Wels, StelzhamerstraBe 23, 4600 Wels

Bitte beachten Sie, dass in der Tiefgarage des FH-Campus leider keine Parkplatze flr Externe zur Verfligung stehen.

Hinweise zu alternativen Anreisemdglichkeiten finden Sie auf der Homepage der FH 00 Campus Wels.

Teilnahmebetrag pro Person (alle Preise exkl. 20 % MwSt):
LC-Partner 00/NO: 135€

Partner anderer 00/NO Cluster: 180¢€

Normalpreis: 270€

Bei Anreise mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln: 125€ | 170€ | 260€ (Ticket bitte bei der Registrierung vorweisen)

Gesamtkoordination

Business Upper Austria — 00 Wirtschaftsagentur GmbH | Lebensmittel-Cluster

Barbara Schobesberger | Barbara.schobesberger@biz-up.at
Inhaltliche Planung

Christian Teufel, BSc, Projektmanager Lebensmittel-Cluster OO | christian.teufel@biz-up.at
Mag. Sigrid Meischl, MA, Projektmanagerin ecoplus Lebensmittel Cluster NO | s.meischi@ecoplus.at

Anmeldung
Verbindliche Anmeldung unter: www.lebensmittel-cluster.at/veranstaltungen

Impressum gem. §24 Mediengesetz:

Der Lebensmittel-Cluster ist eine Initiative der 06. Standortagentur Business Upper Austria. Medieninhaber und Heraus-
geber: Business Upper Austra — 00 Wirtschaftsagentur GmbH, FN 89326m, Hafenstrale 47-51, 4020 Linz, Telefon +43
732 79810-5322, Fax: +43 732 79810-5110, E-Mail: lebensmittel-cluster@biz-up.at, Web: www.lebensmittel-cluster.at. Fiir
den Inhalt verantwortlich: DI (FH) Werner Pamminger, MBA. Redaktion: Barbara Schobesberger. Alle Angaben erfolgen trotz
sorgfaltiger Bearbeitung ohne Gewahr, eine Haftung ist ausgeschlossen. Teilnahme- und Stornobedingungen unter. www.
lebensmittel-cluster.at/rechtliches. Samtliche personenbezogenen Bezeichnungen beziehen sich auf alle Geschlechter in

gleicher Weise.
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